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INTRODUCAO

Importancia das embalagens de alimentos
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e conservagao

O objetivo do presente trabalho foi sintetizar nanoparticulas de
prata utilizando dleo essencial de alecrim (Rosmarinus officinalis) e
inseri-las em biopolimeros a base de polissacarideos naturais,
previamente otimizado, e entdo avaliar a sua atividade antioxidante.
(DPPH, ABTS e FRAP).

METODOS

Otimizag&o na producéo dos nanocompdsitos por meio
de um planejamento Simplex-Centréide
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Sintese das nanoparticulas de prata (AgNPs)

Oleo essencial de
alecrim
diluido em acetona
(1:170 viv)

100°c AgNP 1 mL
mm) AgNP3mL
30 min. AgNP 5 mL

3
1 %10 mol L'

Alecrlm
(Rosmarinus officinalis)

]
pH 9 NaOH 0,01 M

Aplicagdo das AgNPs nos nanocompositos
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Analise estatistica do planejamento Simplex-Centréide:

Os dados foram analisados por meio da Analise de Variancia
(ANOVA) e as diferengas significativas foram determinadas pelo
teste de Duncan (p<0,05).

RESULTADOS

Tabela 1: Atividade antioxidante total dos nanocompésitos produzidos
com diferentes concentragdes de nanoparticulas de prata.

Amostra DPPH ABTS FRAP
(Mg TE g) (Mg TE g) (Mg TE g)
NCo - - -
NC; 14250 +589 5886 +0,21c 74,05+ 12,66°
NC.  230,00+11,7% 60,21 +1,17> 103,59 + 9,67
NCs 335,56 4,812 66,95+2,97% 164,77 + 9,67

Resultados expressos em média + desvio padrdo. Anélise realizada em triplicata.
Letras diferentes em cada coluna representam diferenca significativa pelo teste de
Duncan (p<0,05). —: abaixo do limite de quantificagdo, ou seja, sem atividade
antioxidante. TE: Trolox Equivalente.

Através dos dados obtidos, pode-se concluir que o
nanocomposito  produzido apresentou capacidade antioxidante
proporcional ao incremento de nanoparticulas de prata, entretanto,
valores baixos em relacéo a literatura. Futuros estudos deverdo
ser realizados avaliando a aplicagdo destas embalagens em
alimentos.
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