OTIMIZACAO DOS PARAMETROS DE COR DE POLIMEROS BIODEGRADAVEIS
UTILIZANDO O PARAMETRO DE MISTURA SIMPLEX-CENTROIDE
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INTRODUCAO

Embalagens de Alimentos
BIODEGRSR&RILIDADE

Embalagens Biodegradaveis
v" Processos naturais de degradacao...

Importancia das Embalagens dos Alimentos
- Acondicionamento

mm) Conservagédo
- Informacao

mm)  Atratividade [0SR0 @

O objetivo do presente trabalho foi produzir biofilmes
compostos de gelatina, carboximetilcelulose (CMC) e pectina
citrica utilizando o parametro de mistura simplex-centroide a
fim de otimizar suas propriedades de cor.

METODOS

Dtinizagha na produgho das ambalagar pot meio e um planejsments
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Para producdo das blendas, os compostos foram
misturados de acordo com o planejamento descrito acima e
a técnica de casting foi adotada [1].

Os parémetros de cor L* (luminosidade), a*
(verde/vermelho), b* (amarelo/azul), Chroma (C*) e o angulo
Hue (H°) (Figura 1) foram determinados diretamente
utilizando um colorimetro (Delta Color 71421, Delta Vista,
Brasil).

Os dados foram analisados por meio da Andlise de
Variancia (ANOVA) e as diferengas significativas foram
determinadas pelo teste de Duncan (p<0,05).

Figura 1. Espago de cor CIE L* a* b* e espago de cor L*C*h°
[2].
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RESULTADOS

Tabela 1: Pardmetros de cor (L*, a*, b*, C*, and H°) de
biofilmes compostos de gelatina, carboximetilcelulose e pectina
citrica utilizando o parametro de mistura simplex-centroide.

Blenda L a* b* G H®
1 1467 1242 148+035% 16140522  219+0612 133.21+3,88°
2 1292+ 0450% -105+078°  138+0,20° 206026 138424437
3 1703£1722 216019 0352027 2200470 17041 £7322
4 11,36+£025° -167£032  210+048° 268 +0,572 12857 £1,27¢
5 1265 +£038% -152+020%  032+044¢ 158 +0,39 170,35 £13,122
6 1394203108 472£002%  027+021¢ 1,75 +0,059 171,05 + 6,69
7 1510 £2,182 -1,95+006% 1,08+0.27° 224 0,118 151,20 + 6.46°
8 1383+ 1,120%  131£0,05% 0312012 1,35 0,139 166,26 + 6,342
9 1539 £101%  -159£032%  040+021° 154 £0,36° 166,37 £ 4412
10 17490560 -1.80£015%  (,00+027¢ 182+0,149 180,44 + 9,00

Letras dferentes na mesma coluna diferem significativamente (p<0,05).

CONCLUSOES

De maneira geral, as blendas estudadas no presente
trabalho se caracterizaram de baixa luminosidade, com valores
de a * e b * muito préximos de zero, o que se refletiu na baixa
saturagdo da cor. Desta forma, outros parametros devem ser
avaliados para a escolha das melhores misturas para a
elaboragdo de embalagens de alimentos.
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